
AntipastO A SCELTA TRA: Crocchette valtellinesi: crocchette fritte di taroz con purea
di patate, fagiolini e burro Oppure Sciatt valtellinesi e bresaola PRIMO Risottino

sassella, bitto e bresaola croccante POLENTA A SCELTA : -Polenta taragna e zola -
Polenta taragna e taleggio -Polenta uncia, casera bitto e salsiccia DOLCE A SCELTA:
Torta soffice di mele o castagne Crostata con marmellata dello chef Strudel e gelato

alla vaniglia
65 euro a persona

acqua, caffè, vino e coperto inclusi

M E N U  L A  L O M B A R D I A  U N
P I A T T O  A L L A  V O L T A

40 euro a persona

ACQUA, COPERTO E CAFFE’ INCLUSI 

Antipasti (a scelta)
 Tortino di patate viola 

Sciatt valtellinesi con carpaccio di bresaola

Primo (a scelta)
Gnocchetto fresco con crema di bitto e porcini

Risottino carnaroli con crema di ossobuco

Secondo (a scelta)
Stracotto di reale con misto bosco e polenta

taragna 
Filettino di maialino nero in crosta con purea di

patate viola

+5€ supplemento vino



AntipastO A SCELTA TRA: Crocchette valtellinesi: crocchette fritte di taroz con purea
di patate, fagiolini e burro Oppure Sciatt valtellinesi e bresaola PRIMO Risottino

sassella, bitto e bresaola croccante POLENTA A SCELTA : -Polenta taragna e zola -
Polenta taragna e taleggio -Polenta uncia, casera bitto e salsiccia DOLCE A SCELTA:
Torta soffice di mele o castagne Crostata con marmellata dello chef Strudel e gelato

alla vaniglia
65 euro a persona

acqua, caffè, vino e coperto inclusi

Starters (of your choice)
 Purple potato pie 

Valtellina sciatt with bresaola carpaccio

First course (of your choice)
Fresh gnocchi with bitto cream and porcini

mushrooms
Carnaroli risotto with ossobuco cream

Main course (of your choice)
Royal stew with mixed forest and Taragna

polenta 
Black pork fillet in crust with purple potato puree

M E N U  L A  L O M B A R D I A  U N
P I A T T O  A L L A  V O L T A

40 euro per person

WATER, COVERAGE AND COFFEE INCLUDED

+€5 wine supplement


