
AntipastO A SCELTA TRA: Crocchette valtellinesi: crocchette fritte di taroz con purea
di patate, fagiolini e burro Oppure Sciatt valtellinesi e bresaola PRIMO Risottino

sassella, bitto e bresaola croccante POLENTA A SCELTA : -Polenta taragna e zola -
Polenta taragna e taleggio -Polenta uncia, casera bitto e salsiccia DOLCE A SCELTA:
Torta soffice di mele o castagne Crostata con marmellata dello chef Strudel e gelato

alla vaniglia
65 euro a persona

acqua, caffè, vino e coperto inclusi

U N  A P E R I T I V O  S E N Z A  I M P E G N O

20 euro a persona

Selezione di bruschettine dello chef

Crocchette valtellinesi 

Sfogliatine home made 

Primo piatto di chef Massimiliano

DRINK A SCELTA TRA: 
Calice di prosecco

Calice di vino rosso/bianco della casa
Spritz

Analcolico fruttato

ACQUA E COPERTO INCLUSI



AntipastO A SCELTA TRA: Crocchette valtellinesi: crocchette fritte di taroz con purea
di patate, fagiolini e burro Oppure Sciatt valtellinesi e bresaola PRIMO Risottino

sassella, bitto e bresaola croccante POLENTA A SCELTA : -Polenta taragna e zola -
Polenta taragna e taleggio -Polenta uncia, casera bitto e salsiccia DOLCE A SCELTA:
Torta soffice di mele o castagne Crostata con marmellata dello chef Strudel e gelato

alla vaniglia
65 euro a persona

acqua, caffè, vino e coperto inclusi

A  n o - p r e s s u r e  h a p p y  h o u r

20 euro per person

Chef's selection of bruschettas

Valtellina croquettes

Homemade puff pastries

First course by chef Massimiliano

DRINKS TO CHOOSE BETWEEN: 
Glass of prosecco

Glass of house red/white wine
Spritz

Fruity non-alcoholic

WATER AND COVER CHARGE INCLUDED


