
AntipastO A SCELTA TRA: Crocchette valtellinesi: crocchette fritte di taroz con purea
di patate, fagiolini e burro Oppure Sciatt valtellinesi e bresaola PRIMO Risottino

sassella, bitto e bresaola croccante POLENTA A SCELTA : -Polenta taragna e zola -
Polenta taragna e taleggio -Polenta uncia, casera bitto e salsiccia DOLCE A SCELTA:
Torta soffice di mele o castagne Crostata con marmellata dello chef Strudel e gelato

alla vaniglia
65 euro a persona

acqua, caffè, vino e coperto inclusi

M E N U  
L A  T R A D I Z I O N E

50 euro a persona 

ACQUA, COPERTO E CAFFE’ INCLUSI 

Antipasti
 Tagliere di salumi Alpini
Crocchette valtellinesi 

Primo (a scelta)
Pizzoccheri

Pappardelle al ragù di Capriolo

Secondo (a scelta)
Spezzatino di manzo e porcini con polenta

taragna
Polenta uncia casera, bitto e salsiccia

+5€ supplemento vino



AntipastO A SCELTA TRA: Crocchette valtellinesi: crocchette fritte di taroz con purea
di patate, fagiolini e burro Oppure Sciatt valtellinesi e bresaola PRIMO Risottino

sassella, bitto e bresaola croccante POLENTA A SCELTA : -Polenta taragna e zola -
Polenta taragna e taleggio -Polenta uncia, casera bitto e salsiccia DOLCE A SCELTA:
Torta soffice di mele o castagne Crostata con marmellata dello chef Strudel e gelato

alla vaniglia
65 euro a persona

acqua, caffè, vino e coperto inclusi

M E N U
L A  T R A D I Z I O N E

50 euro per person 
WATER, COVER CHARGE AND COFFEE INCLUDED

Appetizers
 Platter of Alpine cured meats 

Valtellina croquettes

First course (of your choice)
Pizzoccheri

Tagliatelle with porcini mushrooms

Main course (of your choice)
Beef and porcini stew with taragna polenta
Polenta uncia with casera, bitto and sausage


